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  Administratif (gestion financière) : 

• A la Une :  
o Plus besoin de fournir de justificatifs de repas pour être remboursé des frais 

de repas, pour les missions à partir du 08/07/24. Il faudra cependant me 
préciser le nombre de repas à rembourser lors de la note de frais, certains 
repas pouvant déjà être inclus et payés lors du colloque par exemple. 

• Rappel : 
o Pensez à m'indiquer le budget à utiliser lorsque vous réservez vos transports 

(train ou avion) et votre hôtel sur FCM 
• Bon à savoir : 

o Le forfait repas en France est de 20€. A l'étranger, cela dépend du pays. 
• Dates à retenir : 

o Virginie en congés du 12 au 30/08 inclus => pensez à anticiper vos 
commandes. Livraisons compliquées également lors des JO 

 

  Administratif (gestion RH) : 

• Dates à retenir : 
o Selma en congés du 23 août au 2 septembre inclus. 

 

  Serres : 

• Dates à retenir : 
o Pierre-André en congés du 5 ou 30 août inclus. 

Iris en congés du 10 au 30 septembre inclus. 
 

  Laverie : 

• Dates à retenir : 
o Cerynne en congés du 12 au 30 août inclus. 
o Béa en congés du 5 au 16 août inclus. 

 

 



 

  Informatique de proximité : 

• A la Une :  
o WithSecure va être déployé au sein de l’unité pour tout le monde (MAC, 

Linux et Windows). 

• Rappel : 
o Cela fera bientôt 2 ans que nous sommes arrivés sur site, et que la tension en 

nombre de demandes informatiques ne diminue pas. C’est vrai pour tous les 
IP du bâtiment. Il est reconnu que nous ne sommes pas assez nombreux. 
Cette problématique a été remontée aux instances concernées. Nous faisons 
de notre mieux. Merci de votre compréhension. 

• Bon à savoir : 
o Il est possible de se connecter au wifi eduroam avec ldap@inra.fr et 

ldap@inrae.fr. Toutefois la météo est plus instable côté ldap@inrae.fr (je ne sais 
pas pourquoi). 

o Les ordinateurs portables n’aiment toujours pas les chutes. Sur les 12 mois 
passés, 3 accidents ont eu lieu (attention SVP !). La fabrication d’ un 
ordinateur a une empreinte carbone importante. L’unité devra un jour faire 
son bilan carbone GES, autant ne pas le faire exploser. 

• Dates à retenir : 
o Thierry en congés du 18 juillet au 18 août inclus. 
o En septembre, début des points d’information mensuels sur l’informatique 

de l’unité. 
 

  Plateau BM  : 

• A la Une : 
o Manque de discipline et méconnaissance des bonnes pratiques dans la 

salle électrophorèse. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

mailto:ldap@inra.fr
mailto:ldap@inrae.fr
mailto:ldap@inrae.fr


 

• Rappel : 
o La salle électrophorèse est une salle partagée dans laquelle se trouvent des 

produits classés CMRs. A ce titre il est important de suivre les règles de 
sécurité et de bonne conduite comme rappelé dernièrement.  

o Le SyberSafe est un produit photosensible qu'il convient de protéger de la 
lumière grâce à la boite de rangement qui doit être fermée. Malgré son nom, 
ce produit est classé CMR. Le laisser ouvert est donc interdit et dangereux 
pour les autres utilisateurs.  

o Nous comptons sur vous pour suivre les règles pour un fonctionnement 
optimal de cette salle. Si certains d'entre vous ont besoin de rappels 
concernant cette salle, Axelle et Camille R.  seront ravies de refaire une visite ! 

• Dates à retenir : 
o Départ d’Anaïs. Bonne installation dans ton nouveau labo ! 

 

  Plateau bioinfo  : 

• A la Une : 
o Présentation d'Antoine Loth M1 bioinfo sur son travail autour des graphes 

de pangenomes le 8 juillet dernier dans le cadre du projet SPE GraPanPhy. 
Pour ceux qui auraient manqué la présentation, notre travail sur les graphes 
a aussi été présenté à ISCLB 2024 et est accessible via cette news et le poster 
dispo sous hal (et dans le couloir du 4ème). 

o Notre portail web a fait peau neuve : https://bioinfo.bioger.inrae.fr/ 

Attention aux yeux 😎 !!! 

• Dates à retenir : 
o Arrivée d'Antoine Malet le 02/09 en contrat d'apprentissage M2 bioinfo de 

Rouen jusqu'en janvier 2026. 
 
 

Equipe EPLM : 

• Dates à retenir : 
o Arrivée de Salomé Soulé le 3 septembre 2024 comme post-doctorante pour 

une durée de 24 mois.  
 

Equipe ECCP : 

• A la Une : 
o Obtention de financements pour les deux ANRs soumises par l'équipe :  

- ShySM (of shy specialized metabolites : A role for non-proteinaceous 
effectors in plant-fungal interactions ?) porté par Jean-Felix Dallery 
- FRiPPon (Fungal RiPPs on stage : new bioactive peptides) porté par Muriel 
Viaud, en partenariat avec le MNHN (muséum) et l'entreprise CMI-Roullier. 

o Obtention du projet SPS SeedNapic porté par Massimiliano Corso (IJPB) 
pour tester l'activité anti-microbienne de métabolites de plantes. 

o Recrutement de Julien Pernier en tant que Chargé de Recherche 
ECCP/Plateau Cyto. Julien arrivera en novembre pour travailler sur les 
vésicules extra-cellulaires. 

https://bioger.versailles-saclay.hub.inrae.fr/actualites/isclb-2024-pangenome-graphs
https://hal.inrae.fr/hal-04623680v1
https://bioinfo.bioger.inrae.fr/


 

A BIOGER : 

• A la Une : 
o Passation de flambeau parfaitement réalisée entre les ascospores 

transpirantes de 2023 et les AscoSport repiKées de 2024. Bioger a donc 
encore été fièrement représenté à l'Ekiden du platal avec une belle 13eme 
place mixte.  
 

 
 
 

o Ça bouge du côté du site web https://bioger.versailles-saclay.hub.inrae.fr/ 
▪ Avez-vous remarqué les nouvelles pages portraits qui remplaceront 

l’annuaire ? 
▪ Avez-vous consulté les dernières actualités ? 
▪ N’oubliez pas de faire remonter les informations qui méritent de 

figurer sur le site (contacter votre référent web d’équipe). 
 

• Dates à retenir : 
o Date évaluation HCERES : 5 et 6 décembre 

 
 

  Le coin ludique : 

o Petite pause autour d’un énorme puzzle dans le bureau F3.922. 
Les 3000 pièces seront-elles assemblées avant la fin de l’été ? 
Au moment du café ou après le repas, n’hésitez pas à venir leur filer un 
coup de main ! 
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   Du côté du campus : 

• A la Une :  
o Les ragondins ont réussi à survivre aux amateurs de pâté et se portent très 

bien 🙂 
 

 
 

   ADAS : 

• A la Une : 
o Festivals Rock-en-Seine et Essonne-en-Scène. Subvention de 20€.  
o Course Paris-Versailles le 29 septembre. Subvention de 20€.  
o Course Ekiden de Paris le 3 novembre. Subvention de 15€.  
o Théatre de SQY. Tarif réduit.  
o Noël des enfants. Spectacle Cirkafrica le 14 décembre pour les enfants de 4 

à 15 ans. Inscription avant le 1er septembre.  
o Sessions jeux Lud'ADAS   

Inscrivez-vous à la liste a liste lud_adas pour être informé des séances 
jeux : https://framalistes.org/sympa/subscribe/lud_adas  
 

• Rappel : 
o Site web adas saclay : https://adas-saclay.hub.inrae.fr/  
o Site web adas nationale : https://www.adas-inrae.fr/   

 

• Bon à savoir : 
o Comment adhérer ? https://adas-saclay.hub.inrae.fr/actualites/adhesion  
o Comment être bien informé ? https://adas-saclay.hub.inrae.fr/l-adas-

saclay#Infos  
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https://adas-saclay.hub.inrae.fr/actualites/theatre-de-saint-quentin-en-yvelines
https://adas-saclay.hub.inrae.fr/dossier-activites/noel-2024-des-enfants
https://framalistes.org/sympa/subscribe/lud_adas
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 La recette du mois : 

Tarte du soleil 

 2Pâtes feuilletées 

 1Pot de pesto vert(environ 150 g)  

 50g Graines de sésame 

 1Oeuf 

1. Préchauffez le four à 180°C (th.6). Etalez une pâte feuilletée sur le plan de travail 

recouvert d’un papier sulfurisé et badigeonnez-la de pesto en veillant à laisser 

deux centimètres de bordure. Saupoudrez de 2 cuillères à soupe de graines de 

sésame. 

2. Humidifiez la bordure à l'aide d'un pinceau puis couvrez avec la deuxième pâte 

feuilletée. Soudez les deux pâtes en appuyant bien sur la bordure. 

3. Badigeonnez la pâte avec l’œuf entier délayé dans un peu d’eau. Disposez un verre 

au centre de la tarte puis découpez 16 bandes autour du verre en partant du 

centre vers l'extérieur. Ôtez le verre et réalisez les torsades en faisant 4 à 5 tours 

pour chacune. 

4. Parsemez du reste de graines de sésame puis enfournez pour 30 à 35 min. Servez 

chaud ou tiède. 

 

 

Ça s'est passé à BIOGER : 

Soutenances de thèse de Simon & Julie 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

~ RV pour la prochaine gazette 

le 15 septembre ~ 

 


